
the news letter from Little Star Restaurant / vol.100 

は
じ
め
る
の
は
簡
単
、
続
け
る
の
は
難
し
い
。
タ
イ
ミ

ン
グ
と
勢
い
と
や
る
気
、
ど
れ
か
ひ
と
つ
で
も
あ
れ
ば

何
か
を
は
じ
め
る
こ
と
は
と
て
も
簡
単
に
思
え
ま
す
。

け
れ
ど
そ
れ
を
ず
っ
と
続
け
て
い
く
に
は
、
そ
れ
な
り

の
技
術
や
信
念
や
情
熱
が
必
要
で
す
。
し
か
も
楽
し
ん

で
続
け
て
い
く
の
は
か
な
り
の
至
難
の
業
。
勉
強
や
研

究
、
恋
愛
や
結
婚
、
趣
味
や
ラ
イ
フ
ワ
ー
ク
、
仕
事
も

ま
た
し
か
り
▼
日
記
や
家
計
簿
を
つ
け
る
こ
と
が
苦
手

で
、
人
生
の
中
で
何
度
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
た
か
分
か
ら
な

い
け
れ
ど
、
三
か
月
続
い
た
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
。
三

日
坊
主
と
は
言
わ
な
い
け
れ
ど
、
そ
れ
に
近
い
終
わ
り

方
を
状
態
で
終
わ
っ
た
こ
と
も
多
々
あ
り
ま
す
。
レ

コ
ー
デ
ィ
ン
グ
ダ
イ
エ
ッ
ト
（
毎
日
食
べ
た
も
の
を
す

べ
て
書
く
と
い
う
、
ア
レ
で
す
）
も
、
な
ん
ど
挑
戦
し

た
っ
け
？
▼
け
れ
ど
恋
愛
や
友
情
に
お
い
て
は
一
度
絆

を
作
る
と
長
く
付
き
合
う
タ
イ
プ
で
、
二
十
年
三
十
年

付
き
合
っ
て
い
る
友
人
が
た
く
さ
ん
い
る
の
は
自
慢
で

す
。
ツ
レ
ア
イ
と
は
付
き
合
い
始
め
て
か
ら
十
四
年
、

結
婚
し
て
五
年
に
な
り
ま
す
が
、
未
だ
に
毎
日
飽
き
る

こ
と
な
く
、
と
り
あ
え
ず
こ
の
ま
ま
記
録
を
伸
ば
し
て

い
き
そ
う
で
す
▼
お
店
を
は
じ
め
て
八
年
ち
ょ
っ
と
、

こ
れ
も
ま
た
飽
き
る
こ
と
が
あ
り
ま
せ
ん
。
辛
い
こ
と

も
あ
る
、
大
変
な
こ
と
も
あ
る
、
で
も
や
っ
ぱ
り
「
楽

し
い
」
と
い
う
気
持
ち
が
日
々
の
ほ
と
ん
ど
を
占
め
て

い
ま
す
。
お
客
様
と
料
理
と
日
々
向
き
合
う
と
、
飽
き

る
ヒ
マ
も
あ
り
ま
せ
ん
。
そ
し
て
つ
い
に
、
オ
ー
プ
ン

と
同
時
に
発
行
し
始
め
た
こ
の
毎
月
新
聞
「
ご
は
ん
」

も
百
号
。
来
月
も
、
つ
づ
く
！
（
麻
）
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夏
の
気
配
が
し
て
き
ま
し
た
今
日
こ
の

頃
。
リ
ト
ス
タ
で
は
、
自
家
製
の
ア
イ
ス

ク
リ
ー
ム
を
お
出
し
す
る
こ
と
に
な
り
ま

し
た
。
自
家
製
だ
か
ら
添
加
物
一
切
無
し
で
、
や
さ
し

い
味
わ
い
。
甘
み
も
抑
え
め
で
さ
っ
ぱ
り
と
い
た
だ
け

ま
す
。

第
一
弾
は
「
ジ
ン
ジ
ャ
ー
ミ
ル
ク
ア
イ

ス
ク
リ
ー
ム
」
！
さ
わ
や
か
な
生
姜

の
香
り
と
辛
味
を
、
ミ
ル
ク
の
甘
み

で
包
み
込
み
ま
し
た
。
疲
れ
も
吹
き
飛

ぶ
爽
や
か
な
味
わ
い
で
す
！

今
ま
で
お
出
し
し
て
い
た
「
バ
ナ
ナ
カ
ル
ダ
モ

ン
ア
イ
ス
」
も
、
作
り
方
を
一
新
。
よ
り

バ
ナ
ナ
と
カ
ル
ダ
モ
ン
の
風
味
を
生
か

し
、
や
さ
し
い
口
溶
け
に
生
ま
れ
変
わ

り
ま
し
た
。

季
節
に
あ
わ
せ
て
、
気
分
に
合
わ
せ

て
、
こ
れ
か
ら
も
フ
レ
ー
バ
ー
の
バ

リ
エ
ー
シ
ョ

ン
は
増
え
て
い
く
予
定
で
す
の
で
、
お
楽
し
み
に
！

友
人
が
自
主
的
な
ダ
イ
エ
ッ
ト
合
宿
を
し
て
、
９
キ
ロ
痩
せ

て
帰
っ
て
来
ま
し
た
。
痩
せ
る
こ
と
だ
け
考
え
て
過
ご
し
た

一
ヶ
月
間
、
と
に
か
く
「
歩
き
ま
く
っ
た
」。
運
動
不
足
の

体
に
歩
く
こ
と
を
習
慣
化
さ
せ
、
代
謝
を
よ
く
し
、
同
時
に

食
生
活
も
節
制
。
実
に
王
道
の
ダ
イ
エ
ッ
ト
！　
「
一
緒
に

歩
く
友
達
見
つ
け
た
方
が
、楽
し
く
続
け
ら
れ
る
ん
だ
よ
ね
」

と
い
う
言
葉
に
乗
っ
か
っ
て
「
一
緒
に
歩
く
」
と
宣
言
。
で
き
る
か
ぎ

り
定
休
日
に
は
、
午
前
中
に
歩
く
生
活
が
始
ま
り
ま
し
た
▼
こ
れ
が
、

楽
し
い
。
下
手
し
た
ら
昼
ま
で
寝
て
い

た
休
日
の
悪
癖
を
駆
逐
し
、
午
前

中
に
洗
濯
物
を
し
て
、
歩
い
て
、

帰
っ
て
き
て
か
ら
干
す
こ
と

の
気
持
ち
よ
さ
。
少
し
遠

く
の
コ
ー
ヒ
ー
屋
さ
ん
を

目
的
地
に
、
ご
褒
美
目

指
し
て
歩
く
と
、
よ
り

楽
し
い
。
時
に
パ
ン
屋

さ
ん
、
時
に
満
開
の
桜

を
ご
褒
美
に
、
歩
く
、

歩
く
…
。
す
っ
か
り
距

離
の
単
位
が
「
歩
数
」
に

な
り
ま
し
た
。
家
か
ら
三

鷹
ま
で
三
五
〇
〇
歩
、
吉

祥
寺
ま
で
七
〇
〇
〇
歩
、
仙

川
ま
で
九
〇
〇
〇
歩
、
狛
江
ま
で

一
三
〇
〇
〇
歩
…
二
〇
〇
〇
〇
歩
超
え
る

と
急
に
き
つ
く
な
る
と
い
う
実
感
も
▼
コ
ー
ヒ
ー
は
ブ
ラ
ッ
ク
で
飲
む

と
代
謝
を
上
げ
る
と
い
う
の
で
、
コ
ー
ヒ
ー
屋
さ
ん
は
積
極
的
に
目
指

し
ま
し
た
…
趣
味
と
実
益
を
兼
ね
る
と
は
こ
の
こ
と
。
そ
う
し
て
あ
ち

こ
ち
の
コ
ー
ヒ
ー
屋
さ
ん
を
飲
み
歩
い
て
再
認
識
し
た
の
は
、
や
っ
ぱ

り
う
ち
の
豆
を
焼
い
て
く
れ
て
い
る
「
ま
ほ
ろ
ば
珈
琲
店
」
の
豆
は
と
っ

て
も
美
味
し
い
！　

し
か
も
安
い
！　

遠
く
ま
で
歩
い
て
も
、
近
く
の

コ
ー
ヒ
ー
屋
さ
ん
が
美
味
し
い
。
こ
れ
も
ま
た
、し
あ
わ
せ
で
す
ね（
麻
）

自
家
製
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム
、

は
じ
め
ま
し
た
。



ご
は
ん
が
ご
は
ん
が
進
ん
じ
ゃ
う
！

こ
の
夏
の
新
・
茄
子
メ
ニ
ュ
ー
！

茄
子
と
豚
バ
ラ
肉
の
ベ
ト
ナ
ム
風
蒸
し
。

リ
ト
ス
タ
で
は
調
味
料
か
ら
作
る
も
の

が
ま
れ
に
あ
る
。
店
長
か
ら
「
こ
れ

は
育
て
る
系
だ
か
ら
」
と
言
わ
れ
、
僕
の
目

の
前
に
し
ば
ら
く
置
い
て
あ
っ
た
の
が
タ
ッ

パ
ー
に
入
れ
た
自
家
製
塩
麹
。

塩
麹
の
作
り
方
は
、
実
に
シ
ン
プ
ル
。
米
麹

は
当
ビ
ル
１
階
の
ヒ
ロ
ヤ
シ
ョ
ッ
プ
さ
ん
で

買
っ
て
き
て
、
適
度
な
塩
と
水
を
加
え
る
。

あ
と
は
毎
日
か
き
混
ぜ
て
熟
成
発
酵
す
る
の

を
待
つ
だ
け
。
出
来
上
が
り
は
10
日
ほ
ど
し

て
、
潰
し
て
み
て
芯
ま
で
や
わ
ら
か
く
な
っ

て
い
た
ら
、
お
い
し
い
塩
麹
の
完
成
。
日
々

の
面
倒
見
さ
え
手
間
を
か
け
て
や
れ
ば
、
見

え
な
い
け
れ
ど
麹
菌
が
し
っ
か
り
と
働
い
た

夏
野
菜
と
い
え
ば
ト
マ
ト
、
き
ゅ
う
り
、

オ
ク
ラ
、
い
ん
げ
ん
に
カ
ボ
チ
ャ
…

い
ろ
い
ろ
あ
る
中
で
も
、
茄
子
が
好
き
な

人
っ
て
多
い
ん
じ
ゃ
な
い
で
し
ょ
う
か
。

リ
ト
ス
タ
で
は
、
茄
子
で
ご
飯
が
進
ん
じ
ゃ

う
こ
と
必
至
の
新
メ
ニ
ュ
ー
が
今
シ
ー
ズ
ン

か
ら
登
場
し
ま
し
た
。「
茄
子
と
豚
バ
ラ
肉

の
ベ
ト
ナ
ム
風
蒸
し
」
…
こ
ち
ら
は
細
長
く

切
っ
た
茄
子
と
豚
肉
を
酒
で
蒸
し
て
旨
み
を

ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
さ
せ
、
ナ
ン
プ
ラ
ー
ベ
ー
ス

の
ベ
ト
ナ
ム
だ
れ
を
た
っ
ぷ
り
か
け
て
。
た

れ
の
擦
り
お
ろ
し
生
姜
も
程
よ
く
効
い
て
、

仕
上
げ
の
パ
ク
チ
ー
で
香
り
高
い
お
か
ず

に
。
な
ん
と
も
や
み
つ
き
に
な
り
ま
す
。

証
し
に
変
わ
る
の
だ
と
感
心
す
る
。

そ
う
し
て
出
来
た
調
味
料
を
使
っ
て
い
る
メ

ニ
ュ
ー
が
、「
鶏
の
自
家
製
塩
麹
漬
け
焼
き
」。

塩
麹
は
鶏
も
も
肉
に
し
っ
か
り
と
揉
み
込
ん

で
寝
か
せ
て
お
く
。
弱
火
で
じ
っ
く
り
と
焼

く
と
、
味
の
方
は
、
塩
麹
な
ら
で
は
の
や
さ

し
い
塩
味
が
付
い
て
、
口
当
た
り
も
ふ
っ
く

ら
と
柔
ら
か
く
な
っ
て
、
風
味
豊
か
な
う
ま

み
が
感
じ
ら
れ
る
。
添
え
ら
れ
て
い
る
の
は

七
味
と
わ
さ
び
、
ピ
リ
ッ
と
し
た
ア
ク
セ
ン

ト
が
ま
た
よ
し
。

さ
ら
に
塩
麹
を
使
っ
た
第
二
弾
は
、
フ
レ
ッ
シ
ュ

な
ス
パ
イ
ス
が
効
い
た
「
塩
麹
タ
ン
ド
リ
ー
チ

キ
ン
」
！ 

こ
ち
ら
も
お
楽
し
み
に
（
ク
ボ
太
）

「まほろば珈琲」「古書上々堂」「こいけ菓子店」「水中書店」「みたか観光案内所」さんにこの小さな新聞を置いていただいております。ありがとうございます。

お
育
て
系
「
自
家
製
塩
麹
」
で

ふ
っ
く
ら
、
風
味
豊
か
な

鶏
の
自
家
製
塩
麹
漬
け
焼
き
。

そ
し
て
出
汁
の
効
い
た
鶏
そ
ぼ
ろ
あ
ん
と
、

揚
げ
茄
子
が
出
会
っ
た
「
揚
げ
茄
子
の
鶏
そ

ぼ
ろ
あ
ん
」
…
と
ろ
っ
と
あ
っ
た
か
旨
み
が

溶
け
込
ん
だ
あ
ん
の
中
に
、
針
生
姜
が
ほ
ん

の
り
品
良
く
香
り
ま
す
。
あ
ん
好
き
に
は
タ

マ
ラ
ナ
イ
一
品
！
最
後
は
ご
飯
と
一
緒
に
さ

ら
さ
ら
さ
ら
、
と
い
た
だ
き
ま
し
ょ
う
。

他
に
も
、
ひ
ん
や
り
系
の
茄
子
メ
ニ
ュ
ー
だ

と
「
冷
や
し
茄
子
・
ご
ま
し
ょ
う
ゆ
だ
れ
（
自

家
製
ご
ま
だ
れ
が
絶
品
）」「
冷
や
し
焼
き

茄
子
（
香
ば
し
い
！
）」「
茄
子
と
蒸
し
鶏
の

サ
ラ
ダ
（
パ
プ
リ
カ
が
た
っ
ぷ
り
入
っ
た
ド

レ
ッ
シ
ン
グ
が
決
め
手
）」
な
ど
、
ど
ん
ど

ん
お
目
見
え
し
ま
す
よ
。（
ぬ
）
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鶏 むね肉ってパサパサになっちゃ
うと思ってたのに、うちのお店

のはふっくらジューシーですよね…と
スタッフ、それは火の入れすぎですよ！
　鶏むね肉はあっさり低カロリー。上
手に焼けばふっくら仕上がる。
鶏むね肉は１枚を２つに分け、さらに１センチぐらいの厚さ
に開いてならす。塩・胡椒をして小麦粉をはたく。フライパ
ンを充分に熱したら油をひき、肉の身の方（皮じゃない方）
から強火で焼く。色が変わったらひっくり返し、皮を下にし
てフタをする。5 －10 秒でフライパン内の空気があたたまっ
たら弱火にして、４－５分焼く。肉の厚さで焼き時間は異な
るので、あとは慣れ。一番厚いところを切ってみて生焼けだっ
たら、切り口をくっつけてしばらく待てば、余熱で火が通る
ことが多のでお試しを。

「まほろば珈琲」「古書上々堂」「こいけ菓子店」「水中書店」「みたか観光案内所」さんにこの小さな新聞を置いていただいております。ありがとうございます。

日 本を代表する劇団のひとつ、青年団
を主宰する平田オリザが発表した初め

ての小説が、高校演劇をモチーフとした青春
小説と聞いたら、興味も湧く。しかも「あの」
ももクロ主演で映画化されたとあっては、興
味津々になる。
そこには、少しふてくされながら毎日を過ご
す普通の女子高生がいた。夢中になれるな
にかを探すうちに、人と出会い、それをきっ
かけに少しずつ「夢中」の世界に足を踏み入
れ、少し悩んだり、少し考えたりしながら、
成長していく。そして別れを経験して、また
一歩、次の世界へ踏み出す…。おじさんが
書いているとは思えない普通の女子高生さだ

（って私はおばさんなのでそう思うのか？）。
この物語には、平田オリザの「人間の日常は
ドラマティックな出来事の連続ではなく、静
かで淡々とした時間が多くを占めるが、人間

のそのものの存在が十分に劇的であ
り、驚きに満ちている」という考えが、
十分に反映されていた。普通って素
晴らしい。そして劇的だ。（麻）

28 

鶏
む
ね
肉
で
、

    

チ
キ
ン
ソ
テ
ー
。

「幕が上がる」
平田 オリザ（講談社文庫）

ラ
ン
チ
の
定
番
、
チ
キ
ン
カ
レ
ー
。
玉

ね
ぎ
を
じ
っ
く
り
炒
め
、
リ
ト
ス
タ

特
製
の
カ
レ
ー
粉
と
隠
し
味
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
た
ス
パ
イ
シ
ー
で
複
雑
な
そ
の
味
は
、

そ
の
ま
ま
で
も
も
ち
ろ
ん
ウ
マ
い
。
で
も
ね
、

さ
ら
に
ち
ょ
っ
と
一
工
夫
す
る
だ
け
で
、
こ

れ
が
笑
っ
ち
ゃ
う
く
ら
い
美
味
し
く
大
変
身

す
る
ん
で
す
。

「
た
ま
ご
と
チ
ー
ズ
の
リ
ト
ス
タ
焼
き
カ
レ
ー
」

… 

も
し
メ
ニ
ュ
ー
に
こ
の
名
を
見
つ
け
た
ら
、

迷
わ
ず
注
文
す
る
こ
と
を
オ
ス
ス
メ
し
ま
す
。

僕
も
初
め
て
こ
の
メ
ニ
ュ
ー
を
知
っ
た
と
き
か

ら
気
に
な
っ
て
は
い
ま
し
た
。
で
も
同
時
に
、

「
味
の
想
像
は
で
き
る
な
。」
と
も
。
だ
っ
て
、

こ
う
言
っ
て
は
失
礼
で
す
け
ど
、
い
つ
も
の
カ

レ
ー
に
生
卵
と
チ
ー
ズ
を
乗
っ
け
て
オ
ー
ブ
ン

で
焼
い
た
だ
け
、
な
ん
で
す
か
ら
。

と
こ
ろ
が
ど
っ
こ
い
、
実
際
に
食
べ
て
み
た

ら
そ
の
味
は
想
像
よ
り
ず
っ
と
上
。
熱
々
に

と
ろ
け
る
チ
ー
ズ
の
旨
み
。
そ
の
下
に
隠
れ

る
卵
は
ま
ろ
や
か
さ
と
コ
ク
を
プ
ラ
ス
。オ
ー

ブ
ン
で
焼
き
上
げ
て
い
る
せ
い
か
味
に
一
体

感
も
生
ま
れ
、
い
つ
も
の
カ
レ
ー
よ
り
一
段
、

い
や
二
段
、
三
段
も
グ
レ
ー
ド
ア
ッ
プ
し
た

よ
う
。
そ
の
美
味
し
さ
に
ビ
ッ
ク
リ
し
な
が

ら
ハ
フ
ハ
フ
、
モ
グ
モ
グ
。
あ
っ
と
い
う
間

に
完
食
！
あ
ぁ
、
い
ま
思
い
出
し
た
だ
け
で

も
口
の
中
は
ヨ
ダ
レ
で
一
杯
で
す
（
笑
）

つ
い
で
に
与
太
話
を
ひ
と
つ
。
こ
の
写
真
、

ち
ょ
っ
と
分
か
り
に
く
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん

が
、
箸
が
逆
向
き
に
置
い
て
あ
り
ま
す
。
そ

う
、
僕
は
左
利
き
な
ん
で
す
が
、
こ
れ
、
新

ス
タ
ッ
フ
の
あ
ま
り
ん
が
、
そ
れ
を
ふ
ま
え

て
セ
ッ
ト
し
て
く
れ
た
も
の
。
実
は
自
分
が

リ
ト
ス
タ
の
フ
ァ
ン
に
な
っ
た
き
っ
か
け
の

ひ
と
つ
が
正
に
こ
れ
な
ん
で
す
。

お
客
さ
ん
と
し
て
来
は
じ
め
て
ま
だ
数
回
目

の
と
き
、
僕
が
左
で
箸
を
持
っ
て
た
の
を

ち
ゃ
ん
と
見
て
く
れ
て
た
ん
で
し
ょ
う
、
食

後
に
コ
ー
ヒ
ー
を
頼
ん
だ
ら
、
ス
プ
ー
ン
を

左
向
き
に
添
え
て
出
し
て
く
れ
ま
し
た
。
そ

の
心
配
り
に
感
激
し
、
以
来
リ
ト
ス
タ
は
自

分
に
と
っ
て
お
気
に
入
り
に
な
り
ま
し
た
。

も
う
随
分
と
昔
の
話
、
そ
れ
を
久
し
ぶ
り
に

思
い
出
し
て
ち
ょ
っ
と
ほ
っ
こ
り
し
た
夜
。

（
あ
ま
り
ん
あ
り
が
と
ね
！
）

次
は
い
つ
食
べ
ら
れ
る
か
な
、
焼
き
カ
レ
ー
。

そ
の
２　

た
ま
ご
と
チ
ー
ズ
の

リ
ト
ス
タ
焼
き
カ
レ
ー



三鷹の名店まほろば珈琲店で焙煎された、ほどよ

い苦みとコクのリトスタブレンドコーヒーに農園

直輸入のリーフで丁寧に淹れる紅茶、スイーツに

軽食、もちろんあります。

14:30～18:00（土日祝 15:00～18:00）

定番メニューは、オリジナルブレンドのカレー粉で

作った風味豊かなチキンカレーに、国産牛・豚ひき

肉で作ったお箸でたべれるジューシーなハンバー

グ。日替わりメニュは平日２種、土日祝は１種類。

11:30～14:30（土日祝 12:00～15:00）

定番の家庭料理を丁寧に作ると、それは「ふだん

着のごちそう」になります。「酒と肴」と「ごはんとお

かず」。ご予約制のコースメニューもおススメ！

18:00～24:00（日祝 ～23:00）

@little_star_ws / little.star.restaurantinfo@little-star.wslittle-star.ws

当店では東日本大震災で保護者を亡くした子供たち

のための奨学金「毎日希望奨学金」への募金を募って

おります。ひと口300円以上募金して下さった方には

「リトスタぼきん缶バッチ」や「リトスタ米ぬか石けん」

もプレゼント。みなさんのあたたかいお志、こつこつ長～くよろしくお願いします。

11 周 年を迎えてほっとした のも束
の間、またいつもの慌ただしい日々

に .... やっぱり毎月新聞は元の木阿弥、遅れがちと（苦笑）。ま、でも
12 年目もまたこつこつ続けてまいります、よろしくお願いします（お）

● 07/ 08月のお休み
毎週月曜日は定休日、7 月の月イチ連休は 26 日（日）〜 27
日（月）、8 月お盆休みは 15 日（土）~18 日（火）でいただきます。
みなさんにはご迷惑をおかけしますが、なにとぞよろしくお
願いします。

　07月：6（月）/ 13（月）/ 20（月）/ 26（日）/ 27（月））
　08月：3（月）/ 10（月）/ 15（土）~18（火）/ 24（月）

その他、予定などはホームページ、またお電話で直接お問

い合わせ下さい。

●宴会、パーティ、ご予約承ります！

いよいよ夏も目前！わいわいみんなでおいしいごはんもいい
ね！と当店でもコースや貸切のご予約を承っております。
コースメニューは４名様以上、お料理は 2500 円より承りま
す。ボリューム重視、質重視、ご予算に応じて、旬の食材を
中心に、その都度メニューをお作りしています。お好きなメ
ニューのリクエスト、飲み放題、デザートなどもあわせてご
相談下さい。また貸し切り宴会も承りますので、店頭、もし
くはお電話でお気軽にお問い合わせ下さい。

6 月 1 日はリトスタの日！と当
店は 11 周年の開店記念日を

迎えることが出来ました。これもいつも
よくしていただいているお客さん、お店
を支えてくれているスタッフみんなのお
かげであります、ホントに感謝感謝のワ
タクシドモオーナー夫婦であります。と、
今年もお客さんからはたくさんのお花を
いただきました。ワタクシドモ夫婦と当店スタッフは 8 年目のベテラ
ンスタッフ・ぬまっちといっしょにパチリ！ありがとう 11 周年！（お）

Clip


